SNACKS

Neodder eller oliven 50

Coccolo med stracciatella og

Cebo de Campo pr.stk. 75

Konserves serveret med citron,

aioli og bred 135

Iberisk skinke 145

Kokkenets @sters 3 stk. 165
6 stk. 280

FORRETTER
Majs med brunet smgrskum, braendt
hgolie og karamelliseret lpgpuré 140

Tatar med koriander, ingefaer, sesam

KOKKENETS VALG
Spgrg tjeneren
2 retter 450

3 retter 525

HOVEDRETTER

Kokkenets pasta eller risotto  Dagspris

ZEIsk husmandskost spgrg tjeneren
(spndag - torsdag) 245

Saltbagt og grillet selleri med
fermenteret og syltet selleri, mandler
og frisk treffel 275

Perleh@ne med grillede og syltede
blommer samt kyllingesauce med
fermenterede blommer 325

og seggecreme 165 Skindstegt sandart med rgget

Klassisk svampetoast med saesonens tomatsauce, semitgrrede tomater,

svampe og syltede lggblomster 175 basilikumolie og kartofler 335

Kandiseret laks med kefir, citrusolie Peberbgf af ribeye serveret med pebber-

og grenne jordbaer 215 sauce og fritter, kartoffel eller salat 395

Pulpo med raget chimichurri Ribeye serveret med kraftig redvins-

picklesskurn og sprade forérsl(z;g 215 sauce og fritter, kartoffel eller salat 395

Foie gras terrine med kompot Suplement:

og sprgd brioche 235 Fritter, kartoffel eller salat 50
Estragon mayo 20

DESSERT

Syrnet is med kirsebesersauce, amaretto, mandelflager og mandelcrumble 115

Brunet smer-is med grillet ananas i rom og Cointreau, miso og crumble 125
ZlIsk Signatur Chokolade mousse tempereret chokolade med hindbaer
gele, kardemomme og hybenrose gele 135

Oste serveret med sprgd brioch og kompot, 3 slags 135/ 5slags 225

Til bernene - spgrg jeres tjiener om mulighederne.



FROKOST MENU 12.00 - 15.30

SNACKS

Ngdder eller oliven 50
Coccolo med stracciatella og Cebo de Campo 75 / pr. stk.
Konserves serveret med citron, aioli og brod 135
Iberisk skinke 145
Kokkenets @sters 3 stk. 165/ 6 stk. 280

FROKOST

Tatar med koriander, ingefeer, sesam og seggecreme 165
Klassisk svampetoast med saesonens svampe og syltede Ipgblomster 175
Handpillede rejer pa ristet bread med citronmayo og urter. 185
Pariser bgf serveret pa klassisk vis 195
Foie gras terrine med kompot og spred brioche 235

DESSERTER

Syrnet is med kirsebzsersauce, amaretto, mandelflager og crumble 115
Brunet smer-is med grillet ananas i rom og Cointreau, miso og mandelcrumble 125

ZlIsk Signatur - Chokolade mousse tempereret chokolade
med hindbeer gele, kardemomme og hybenrose gele 135

Oste serveret med sprod brioche og kompot , 3 slags 135/ 5 slags 225

Til bernene - spgrg jeres tjiener om mulighederne.





