
 F O R R E T T E R

Brændt laks serveret med kærnemælksauce og løvstikkeolie
Bagt helleflynder med muslingesauce og urter

Bagte Beder med gedeostcreme og urteolie
Grillede Porrer med stracciatella og evo 

Tagliata med rucola og parmesan
Oksetatar med vadouvan mayo, skalotteløg, purløg, oliven og syltede rødløg

H O V E D R E T T E R

Sliced Onglet med sky, grillet grønt, sæsonens kartofler og bearnaise
Sæsonens bagte fisk med muslingesauce, og sæsonens garniture

Grillet Abanico med chimichurri og ristede kartofler
Øko kylling med blanquette sauce, knuste kartofler og blancheret hjertesalat

Sliced Prim-rib med bearnaise, salat, fritter eller stegt kartofler 
Langtids brassieret lammeskank med sky, grov kartoffelmos og urter

	
D E S S E RT

Pistacia Tiramisu 
Chokolade mousse med hjemmelavet is

Baba au rhum med Citronverbena creme fraiche 
2 slags oste  med sødt og sprødt

ÆLSK SELSKAB
Sammensæt din menu eller delemenu efter smag og lyst

Ovenstående er blot et eksempel på hvad vi kan tilbyde. Så har du 
andre ønsker, kan vi sammensætte menuen helt efter smag og ønskerOBS!

Priserne gælder for 2026 og er inkl. vand m/u brus, kaffe/the, lokaleleje, 
opdækning med hvide duge og enkelte blomster på bordene.

Børn ( 3-12 ): menuen kan tilpasses eller laves som børmemenu
Menuerne tilpasses til veganere, vegatarer, samt div allergier

Ved Selskaber under 10 pax  i privat lokale, tillægges et gebyr på 2000,-  

S N A C K S

Kroketter / Iberico skinke 
Oliven

Vælg fra menu og sammensæt som delemenu

3 forretter (som deles)
1 hovedret 
1 dessert

675,-
Inkl. brød, aioli og vand

MIDDAG - FAMILY STYLE

3 retter 675,-
4 retter 725,-
5 retter 775,-

Vælg fra menu og sammensæt din menu som du vil - alm. servering
MIDDAG - ALM. SERVERING

Vælg fra menu og sammensæt som delemenu - frokost, family style

5 forretter (som deles)
1 dessert

650,-
Inkl. brød, aioli og vand

FROKOST - FAMILY STYLE


