Sammensaet din menu eller delemenu efter smag og lyst

SNACKS

Kroketter / Iberico skinke
Voul au vent / Oliven

FORRETTER

Braendt laks serveret med kaernemaelksauce og lgvstikkeolie
Ceviche af hellefisk med fermenteret rabarber saft, seble, Jalapenos og mynte
Bagte Beder med gedeostcreme og urteolie
Grillede Porrer med stracciatella og evo
Nye Hvide Asparges med handpillede rejer og hollandaise
Oksetatar med vadouvan mayo, skalottelgg, purlgg, oliven og syltede rgdlgg

HOVEDRETTER

Sliced Onglet med sky, grillet grent, seesonens kartofler og bearnaise
Helleflynder med muslingesauce og sommerurt
Grillet Abanico med chimichurri og ristede kartofler
Sommer kylling med blanquette sauce, knuste kartofler og blancheret hjertesalat

DESSERT

Pistacia Tiramisu
Chokolade mousse med hjemmelavet is
Nye Jordbaer med hjemmelavet is
Balba au rhum med Citronverbena creme fraiche
3 slags oste med sgdt og spredt

Vaelg fra menu og sammensaet din menu som du vil - alm. servering

3 retter 675,-
4 retter 725,-
5 retter 775,-

Vaelg fra menu og sammensaet som delemenu - family style

3 forretter (som deles)
1 hovedret
1 dessert

725,-

Inkl. brgd, aioli og vand

Priserne gaelder for 2027 og er inkl. vand m/u brus, kaffe/the, lokaleleje,
opdaekning med hvide duge og enkelte blomster p& bordene.
Bgrn ( 3-12 ): menuen kan tilpasses eller laves som bgrmemenu
Menuerne tilpasses til veganere, vegatarer, samt div allergier

OB ' Ovenstaende er blot et eksempel pa hvad vi kan tilbyde. Sa har du
e andre gnsker, kan vi sammensaette menuen helt efter smag og gnsker



