FROKOST MENU 12.00 - 16.00

SNACKS

Ngdder eller oliven 50
Kroketter 2 stk. 95
Iberisk skinke 145
@sters Natural 3 stk. 150 /6 stk. 250
Kokkenets @sters 3 stk. 165/ 6 stk. 280

FROKOST

Spred Brioche med revet comte 16 mdr. og ristede hasselngdder. Brunet smgr 135
Rodbedetatar med syltet, blancheret og ra redbede 160
Oksetatar med redvinsmayo. Toppet med syltede vindruer, friterede kapers og sherry 165
Salat chevre chaud med valngdder og estragon 165
Handpillede rejer med urtemayo og citron 175

Ceviche af torsk med grape og koriander,
jalapenos vinaigrette, fennikel crudite og bronzefennikel 195

Pariser bgf serveret pa klassisk vis 195
Foie gras terrine med kompot og spred brioche 235

DESSERTER

Choux au craquelin med rabarber 105
Braendt honning is med eeble gele, karameliseret mandel crumble, bipollen og skovsyre 125

Chokolade mousse tempereret chokolade.
jordbeer gele, kardemomme crumble og hybenrose gele 130

Oste med spdt og spredt, 3 slags 135/ 5 slags 225

Til bernene - spgrg jeres tjiener om mulighederne.



LUNCH MENU 12.00 - 16.00

SNACKS

Nuts or olives 50
Croquettes 2 pcs. 95
lberian ham 145
Oysters 3 pcs. 150 /6 pcs. 250
Kitchen's selection of oysters 3 pcs. 165/ 6 pcs. 280

LUNCH

Crispy brioche with grated 16-month Comté and toasted hazelnuts 135
Beetroot tartare with pickled, blanched, and raw beetroot 160
Beef tartare tossed with red wine mayo, topped with pickled grapes, fried capers, and sherry 165
Salat chevre chaud with walnuts and tarragon 165
Hand-peeled shrimps with herb mayo and lemon 175

Cod ceviche with grapefruit and coriander,
jalapefio vinaigrette, fennel crudité, and bronze fennel 195

Steak tartare served in the classic style 195
Foie gras terrine with compote and crispy brioche 235

DESSERT

Choux au craguelin with rhubarb 105
Burnt honey ice cream with apple gel, caramelized almond
crumble, bee pollen, and wood sorrel 125
Chocolate mousse with tempered chocolate, strawberry gel,
cardamom crumble, and rosehip gel 130
Cheese selection with sweet and crisp, 3 types 135/ 5 types 225

For the children - just ask your waiter



