FROKOST MENU 12.00 - 16.00

SNACKS

Ngdder eller oliven 50
Kroketter 2 stk. 95
lberisk skinke 145

@Dsters 3 stk. 150/ 6 stk. 250

FROKOST

Hjemmelavet Stegt Sild med fedt, log og kapers 125
Confiterede tomater med sprgde salater, thaibasilikum og haevlet pecorino 145
Comté med brunet smgr og ristede hasselngdder 150
Oksetatar med pebernata, lime, purlgg romesco mayo og ristede hasselngdder 165
Handpillede rejer med urtemayo og citron 195
Pariser bgf serveret pa klassisk vis 195
Foie gras terrine med kompot og spred brioche 225

DESSERTER

Chokolade mousse med meelkeis og sauce de amarena 95
Oste creme med kokos sorbet, kokos crumble og syltede blabaer 125
Profiteroles med chokoladesauce og vaniljeis 130
Oste med spdt og spredt, 3 slags 135 /5 slags 225

Til bernene - spgrg jeres tjiener om mulighederne.



LUNCH MENU 12.00 - 16.00

SNACKS

Nuts or olives 50
Croquettes 2 pcs. 95
lberian ham 145
Oysters 3 pcs. 150 /6 pcs. 250

LUNCH

Homemade fried herring with pork fat, onions and capers 125
Confit tomatoes with crisp salads, Thai basil and shaved Pecorino 145
Comté cheese with browned butter and toasted hazelnuts 150
Beef tartare with pepper nata, lime, chives, romesco mayo and toasted hazelnuts 165
Hand-peeled shrimps with herb mayo and lemon 195
Parisian steak served in the classic style 195
Foie gras terrine with compote and crispy brioche 225

DESSERT

Chocolate mousse with milk ice cream and Amarena sauce 95
Cheese cream with coconut sorbet, coconut crumble and pickled blueberries 125
Profiteroles with chocolate sauce and vanilla ice cream 130
Cheese selection with sweet and crisp, 3 types 135/ 5 types 225

For the children - just ask your waiter



