
S N A C K S
Nødder eller oliven  50

Kroketter 2 stk.  95
Iberisk skinke  145

Østers 3 stk.  150 / 6 stk.  250

D E  S T O R E
Sæsonens pasta  215

Ælsk husmandskost spørg tjeneren (søndag – torsdag)  245
Grillet slethvar med skilt muslingesauce og sprød urtesalat  335

Grillet abanico med salsa verde, jordskokke pure, samt sprød grønkål vendt i røget olie  340
Kornfodret Ribeye serveret med sky og bearnaise samt 1 tilvalg  395

Tilvalg: Salat, Pommes eller stegte kartofler  60
	

D E  S Ø D E
Chokolade mousse med mælkeis og sauce de amarena   95

Oste creme med kokos sorbet, kokos crumble og syltede blåbær  125
Profiteroles med chokoladesauce og vaniljeis  130
Oste med sødt og sprødt, 3 slags 135 / 5 slags  225

ÆLSK AFTEN

Til børnene – spørg jeres tjener om mulighederne.

D E  S M Å
Confiterede tomater med cremet polenta, thai basilikum og høvlet pecorino  145

Comté med brunet smør og ristede hasselnødder  150
Oksetatar vendt med pebernata, lime, purløg romesco mayo og ristede hasselnødder  165

Ceviche af kulmule med variation af æbler og tigre de leche  190
Stegte kammuslinger med med hummerbisque og sylt  195

Foie gras terrine med kompot og sprød brioche  225



S N A C K S
Nuts or olives  50 

Croquettes 2 pcs.  95
Iberian ham  145

Oysters 3 pcs.  150 / 6 pcs.  250

M A I N S
Seasonal pasta  215

Dish of the Day ask the waiter (Sunday – Thursday)  245
Grilled Brill with mussel sauce and a crisp herb salad  335

Grilled pork abanico with salsa verde, Jerusalem artichoke purée, 
and crispy kale tossed in smoked oil  340

Corn-fed ribeye served with jus and béarnaise, plus one side of your choice  395

Sides: Salad, French Fries or Potatoes  60

D E S S E RT
Chocolate mousse with milk ice cream and Amarena sauce  95

Cheese cream with coconut sorbet, coconut crumble and pickled blueberries  125
Profiteroles with chocolate sauce and vanilla ice cream  130

Cheese selection with sweet and crisp, 3 types 135 / 5 types  225

ÆLSK DINNER

For the children - ask your waiter

S TA RT E R S  &  S M A L L  D I S H E S
Confit tomatoes with creamy polenta, Thai basil and shaved Pecorino  145

Comté cheese with browned butter and toasted hazelnuts  150
Beef tartare tossed with pepper nata, lime, chives, romesco mayo and toasted hazelnuts  165

Hake ceviche with a variation of apples and leche de tigre  190
Pan-seared scallops with lobster bisque and pickles  195
Foie gras terrine with compote and crispy brioche  225


