SNACKS

Ngdder eller oliven 50
Kroketter 2 stk. 95
Iberisk skinke 145

@sters 3 stk. 150/ 6 stk. 250

DE SMA

Confiterede tomater med cremet polenta, thai basilikum og hgvlet pecorino 145
Comté med brunet smgr og ristede hasselngdder 150
Oksetatar vendt med pebernata, lime, purleg romesco mayo og ristede hasselngdder 165
Ceviche af kulmule med variation af aebler og tigre de leche 190
Stegte kammuslinger med med hummerbisque og sylt 195
Foie gras terrine med kompot og spred brioche 225

DE STORE

Saesonens pasta 215
ZIsk husmandskost sperg tjeneren (spndag - torsdag) 245
Grillet slethvar med skilt muslingesauce og spred urtesalat 335
Grillet abanico med salsa verde, jordskokke pure, samt spred grenkal vendt i reget olie 340
Kornfodret Ribeye serveret med sky og bearnaise samt 1tilvalg 395

Tilvalg: Salat, Pommes eller stegte kartofler 60

DE SODE

Chokolade mousse med maelkeis og sauce de amarena 95
Oste creme med kokos sorbet, kokos crumble og syltede blabazer 125
Profiteroles med chokoladesauce og vaniljeis 130
Oste med spdt og spredt, 3 slags 135 /5 slags 225

Til bernene - spgrg jeres tjiener om mulighederne.



FROKOST MENU 12.00 - 16.00

SNACKS

Ngdder eller oliven 50
Kroketter 2 stk. 95
lberisk skinke 145

@Dsters 3 stk. 150/ 6 stk. 250

FROKOST

Hjemmelavet Stegt Sild med fedt, log og kapers 125
Confiterede tomater med sprgde salater, thaibasilikum og haevlet pecorino 145
Comté med brunet smgr og ristede hasselngdder 150
Oksetatar med pebernata, lime, purlgg romesco mayo og ristede hasselngdder 165
Handpillede rejer med urtemayo og citron 195
Pariser bgf serveret pa klassisk vis 195
Foie gras terrine med kompot og spred brioche 225

DESSERTER

Chokolade mousse med meelkeis og sauce de amarena 95
Oste creme med kokos sorbet, kokos crumble og syltede blabaer 125
Profiteroles med chokoladesauce og vaniljeis 130
Oste med spdt og spredt, 3 slags 135 /5 slags 225

Til bernene - spgrg jeres tjiener om mulighederne.





