
D E S S E RT E R
Risalamande med kirsebærsauce  105

Vesterhavsost med skovbærkompot, rugbrødscrumble og gammel knas  95
Espresso-kage med nøddeganache & frosne hindbær  125

Oste med sødt og sprødt, 3 slags 135 / 5 slags  225

F RO K O S T
Marineret sild med karrysalat  95

Hjemmelavet Stegt Sild  125
Oksetatar med gærmayo, sprødt grønt og shoestring fries  165

Vildsvin Terrine med rødbede, sennep og mayo lavet på cornichon  165
Brændt Laks med rygeostcreme, sennepsurter og løvstikkeolie  165

Håndpillede rejer med urtemayo og citron  175
Carpaccio af krondyr med svampe mayo, syltede brombær, brændte bøgehatte og jordskokker  175

Pariser bøf serveret på klassisk vis  195
Confiteret Andelår med syltede tyttebær, rødkål, og andesauce  335

ÆLSK FROKOST
FROKOST MENU 12.00 - 16.00

Til børnene – spørg jeres tjener om mulighederne.

S N A C K S
Nødder eller oliven  50

Kroketter  95
Iberisk skinke  145

Østers 3 stk.  150 / 6 stk.  250



D E S S E RT

Risalamande with cherry sauce  105
Vesterhavs cheese with forest berry compote, rye bread crumble and gammel knas  95

Espresso Cake with hazelnut ganache & frozen raspberrie  125
Cheese with sweet and crisp, 3 types 135 / 5 types  225

L U N C H
Marinated herring with curry salad  95

Homemade fried herring  125
Beef tartare with yeast mayo, crispy greens, and shoestring fries  165
Wild boar terrine with beetroot, mustard, and cornichon mayo  165

Seared salmon with smoked cheese cream, mustard greens, and lovage oil  165
Hand-peeled shrimps with herb mayo and lemon  175

Deer carpaccio with mushroom mayo, pickled 
blackberries, charred beech mushrooms, and Jerusalem artichokes 175

Parisian steak served in the classic style  195
Confit duck leg with pickled lingonberries, red cabbage, and duck sauce  335

ÆLSK LUNCH
LUNCH MENU 12.00 - 16.00

For the children - just ask your waiter

S N A C K S
Nuts or olives  50 

Croquettes  95
Iberian ham  145

Oysters 3 pcs.  150 / 6 pcs.  250


