
S N A C K S
Nødder eller oliven  50

Kroketter  95
Iberisk skinke  145

Østers 3 stk.  150 / 6 stk.  250

D E  S T O R E
Sæsonens pasta  245

Confiteret Andelår med syltede tyttebær, rødkål, og andesauce  335
Skindstegt Sandart med smørstegt spinat, cherrytomat og sauce beurre blanc  335

Presa med lardo, syltede sennepskorn, hokkaido pure, palmekål og svineglace  340
Kornfodret Ribeye serveret med 1 tilvalg og bearnaise sauce   395

Tilvalg: Salat, Pommes eller stegte kartofler  50
	

D E  S Ø D E
Risalamande med kirsebærsorbet  105

Vesterhavsost med skovbærkompot, rugbrødscrumble og gammel knas  95
Espresso-kage med nøddeganache & frosne hindbær  125

Oste med sødt og sprødt, 3 slags 135 / 5 slags  225

ÆLSK AFTEN

Til børnene – spørg jeres tjener om mulighederne.

D E  S M Å
Oksetatar med gærmayo, sprødt grønt og shoestring fries  165

Vildsvin Terrine med rødbede, sennep og mayo lavet på cornichon  165
Brændt Laks med rygeostcreme, sennepsurter og løvstikkeolie  165

Sæsonens pasta  175
Carpaccio af krondyr med svampe mayo, syltede brombær, brændte bøgehatte og jordskokker  175

Kammuslinger med hummerbisque og syltede gule beder  195



S N A C K S
Nuts or olives  50 

Croquettes with Iberico pork  95
Iberian ham  145

Oysters 3 pcs.  150 / 6 pcs.  250

M A I N S
Seasonal pasta  245

Confit duck leg with pickled lingonberries, red cabbage, and duck sauce  335
Pan-seared pike-perch with butter-fried spinach, cherry tomatoes, and sauce beurre blanc  335

Presa with lardo, pickled mustard seeds, Hokkaido pumpkin purée, cavolo nero, and pork glace  340
Corn-fed ribeye served with one side of your choice and béarnaise sauce  395

Sides: Salad, French Fries or New Potatoes  50

D E S S E RT
Risalamande with cherry sauce  105

Vesterhavs cheese with forest berry compote, rye bread crumble and gammel knas  95
Espresso Cake with hazelnut ganache & frozen raspberrie  115

Cheese with sweet and crisp, 3 types 135 / 5 types  225

ÆLSK DINNER

For the children - ask your waiter

S TA RT E R S  &  S M A L L  D I S H E S
Beef tartare with yeast mayo, crispy greens, and shoestring fries  165
Wild boar terrine with beetroot, mustard, and cornichon mayo  165

Seared salmon with smoked cheese cream, mustard greens, and lovage oil  165
Seasonal pasta  175

Deer carpaccio with mushroom mayo, pickled blackberries, charred beech mushrooms, 
and Jerusalem artichokes 175

Scallops with lobster bisque and pickled yellow beets  195


