SNACKS

Ngdder eller oliven 50
Kroketter med Iberico gris 95
Iberisk skinke 145
@sters 3 stk. 150/ 6 stk. 250

DE SMA

Tomatcarpaccio med heirloom-tomat & EVO 95
Saesonens pasta 155
Tun med skovilggseddike, purlgg, kapers & skalottelgg 165
Oksetatar med gstersmayo, jordskokkechips, karse & grredrogn 165
Kalvebrisler med bggehatte, pancetta, syltede vindruer & skummet sauce pa urter 175
Pulpo med nektarin-harissa & grillet “kimchi” 185
Foie gras terrine med syltet sgdt & sprgdt 225

DE STORE

A Isk husmandskost spgrg tjeneren (sgndag — torsdag) 245
Grillet Grgnt pa spyd med sylt, spragdt og en kraftig romesco 245
Crillet presa med karamelliseret blomkalspuré, braendte Igg, syltede brombaer & svineglace 335
Havtaske med greaeskar, syltede svampe, kil & velouté af stegt kylling med smgr 335
Kornfodret Ribeye serveret med 1tilvalg og bearnaise sauce 375

Tilvalg: Salat, Pommes eller stegte kartofler 50

DE SODE

Variation af aeble 95
Chokolademousse med olivenolie & kirsebzer 110
Espresso-kage med ngddeganache & frosne hindbzer 110
Oste med sgdt og spredt, 3 slags 135/ 5 slags 225

Til bgrnene — spgrg jeres tjiener om mulighederne.



FROKOST MENU 12.00 - 16.00

SNACKS

Nodder eller oliven 50
Kroketter med Iberico gris 95
Iberisk skinke 145
@sters 3 stk. 150/ 6 stk. 250

FROKOST

Svampe a la creme serveret pa smorstegt bred 135
Chévre Chaud salat 145
Oksetatar med gstersmayo, jordskokkechips, karse & grredrogn 165
Saesonens pasta 175
Pariser bgf serveret pa klassisk vis 195

DESSERTER

Eclairs med chokolade 95
Variation af aeble 110
Espresso-kage med ngddeganache & frosne hindbaer 110
Oste med spdt og spredt, 3 slags 135 /5 slags 225

Til bernene - spgrg jeres tjiener om mulighederne.





