FROKOST MENU 12.00 - 16.00

SNACKS

Ngdder, oliven eller chips 50
Iberisk skinke 120
Kroketter 2 stk. af kartoffel og skinke 95
Spanske sardiner serveret med citron 105
@sters med citron og Tabasco 3 stk. 150 /6 stk. 250

FROKOST

Karrysild serveret med rugbrgd, andefedt og kapers 95
Stegt sild serveret med rugbrgd, andefedt og rgdlgg 115
Handpillede svenske rejer med sommer syltede asparges og mayo 155
Oksetatar 165
Pariser bgf serveret pa klassisk vis 185

Bagte beder med gedeostecreme, urter og grgn olie 105
Confiteret porre med stracciatella, hasselngdder og spradt 135
Gambas Pil Pil med chili og hvidlgg 165
Salade Chévre chaud 135
Saesonens pasta 155
Foie Gras Terrine serveret med tomat/vanilje kompot 205

DESSERT

Chokolade Crémeux med kirsebeer og sprgdt 115
Rodgrad lavet pa skovbeer. Serveret med flgde 110
Taerte med lemoncurd og italiensk marengs 110
Oste med sgdt og sprodt, 1slags 75 / 3 slags 135/ 5 slags 225

Til bgrnene laver vi gerne mindre og bgrnevenlige versioner af retterne
—spgrg bare jeres tjener om mulighederne.



LUNCH MENU 12.00 - 16.00

SNACKS

Almonds, olives or chips 50
Iberian Ham 120
Croguettes 2 pcs. made of potato and ham 95
Spanish Sardines served with lemon 105
Oysters with lemon and Tabasco 3 pcs. 150 /6 pcs. 250

LUNCH

Curry Herring served with rye bread, duck fat and capers 95
Fried Herring served with rye bread, duck fat and red onions 115
Hand-peeled Prawns with pickled summer asparagus and mayo 155
Beef Tartar 165
Parisian Steak served the classic way 185

Baked beets with goat cheese cream, herbs and green oil 105
Confit leek with stracciatella, hazelnuts and crisp 135
Gambas Pil Pil with chiliand garlic 16 5
Salad Chévre Chaud 135
Pasta of the season 155
Foie Gras Terrine with tomato/vanilla compote 205

DESSERT

Chocolate Crémeux with cherry and crisp 115
Berry compote made with wild berries, served with cream 110
Tarte with lemon curd and Italian meringue 110
Cheese with sweet and crisp, 1type 75 / 3 types 135/ 5 types 225

For the children, we'll happily make child-friendly portions
- just ask your waiter



