AFTEN MENU 17.30 - 21.30

SNACKS

Ngdder, oliven eller chips 50
Iberisk skinke 120
Kroketter 2 stk. af kartoffel og skinke 95
Spanske sardiner serveret med citron 105
@Dsters med citron og Tabasco 3 stk. 150 /6 stk. 250

FORRETTER

Bagte beder med gedeostecreme, urter og grgn olie 105
Confiteret porre med stracciatella, hasselngdder og spradt 135
Gambas Pil Pil med chili og hvidlgg 165
Salade Chévre chaud 135
Saesonens pasta 155
Oksetatar 165
Grillet Pulpo med mojo rojo, kartofler, rucola, chili og balsamico 165
Foie Gras Terrine serveret med vaniljetomat kompot og sprgdt 205

HOVEDRETTER

/EIsk husmandskost spgrg tjeneren, kun sgndag til torsdag 195
Artiskokhjerter med ajo blanco, panisse og fennikel 245
/E|sk fisk spgrg tjeneren dagspris
Grillet iberisk svinekrone med chorizo (inkl. 1tilvalg) 285
Grillet ribeye steak 250 / 400 gram med bearnaise (inkl.1tilvalg) 295 / 395

Tilvalg: Salat, Pommes eller nye danske kartofler 50,-

DESSERT

Chokolade Crémeux med kirsebeer og sprgdt 115
R@dgrad lavet pa skovbeer, serveret med flgde 110
Taerte med lemoncurd og italiensk marengs 110
Oste med sgdt og spradt, 1slags 75 / 3 slags 135/ 5 slags 225

Til bgrnene laver vi gerne mindre og bgrnevenlige versioner af retterne
- spgrg bare jeres tjener om mulighederne.



FROKOST MENU 12.00 - 16.00

SNACKS

Ngdder, oliven eller chips 50
Iberisk skinke 120
Kroketter 2 stk. af kartoffel og skinke 95
Spanske sardiner serveret med citron 105
@sters med citron og Tabasco 3 stk. 150 /6 stk. 250

FROKOST

Karrysild serveret med rugbrgd, andefedt og kapers 95
Stegt sild serveret med rugbrgd, andefedt og rgdlgg 115
Handpillede svenske rejer med sommer syltede asparges og mayo 155
Oksetatar 165
Pariser bgf serveret pa klassisk vis 185

Bagte beder med gedeostecreme, urter og grgn olie 105
Confiteret porre med stracciatella, hasselngdder og spradt 135
Gambas Pil Pil med chili og hvidlgg 165
Salade Chévre chaud 135
Saesonens pasta 155
Foie Gras Terrine serveret med tomat/vanilje kompot 205

DESSERT

Chokolade Crémeux med kirsebeer og sprgdt 115
Rodgrad lavet pa skovbeer. Serveret med flgde 110
Taerte med lemoncurd og italiensk marengs 110
Oste med sgdt og sprodt, 1slags 75 / 3 slags 135/ 5 slags 225

Til bgrnene laver vi gerne mindre og bgrnevenlige versioner af retterne
—spgrg bare jeres tjener om mulighederne.



