
1 .  S E RV E R I N G

Husets stegte sild med æble, løg og kapers

Ælsk julesild med klassisk tilbehør

Karrysalat og æg

2 .  S E RV E R I N G

Svenske håndpillede rejer med dild mayo

Gravad laks med rygeostcreme

Hjemmelavet fiskefilet med remoulade og citron

 

3 .  S E RV E R I N G

Confiteret and og andepølse med tyttebær kompot

Sortfods gris med sprøde svær og syltede asier,

Tilbehør: Brune og hvide kartofler samt sky og rødkål

ÆLSK JULEMENU

Ovenstående er blot et eksempel på hvad vi kan tilbyde. Så har du andre ønsker, 
kan vi sammensætte menuen helt efter smag og ønsker, mod en evt. merprisOBS!

4 .  S E RV E R I N G

Ris a`la mande

475,- pr. person

Vores julefrokostmenu byder på en eksklusiv samling af klassiske 
retter med et julet twist og med vores tilvalg kan du bytte rundt, så 

menuen passer til dine ønsker - Se vores tilvalg på side 2



ÆLSK JULEMENU

T I LVA L G

Kryddersild m Syltede rødløg, timian og æble 

Røget ål med æggestand

Røget laks med peberrodscreme

Røget hellefisk med sommersyltede asparges

Hjemmerørt krabbesalat 

Hønsesalat

Kold Roastbeef med klassisk tilbehør

Æbleflæsk

Kalvesylte med grov sennep og syltede beder

Svinemørbrad ala creme

Stegt medister med grønlangkål og sennep

Tarteletter med høns i asparges

Bagt Torsk

3 slsgs ost med tilbehør

Hos Ælsk gør vi alt for at skabe den perfekte julefrokost. 
Vores køkkenchef har sørget for en bred vifte af tilvalg, så du 
kan supplere din julefrokostmenu lige, som du ÆLSKER den.



ÆLSK TILVALG

T I LVA L G

Kryddersild m Syltede rødløg, timian og æble  55
Røget ål m krydderurteæggestand  110

Røget laks m peberrodscreme   95
Røget helefisk medsommersyltede DK asparges og peberods  95

Krabbesalat  95 

Hønsesalat  75
Kold Roastbeef med klasisk tilbehør  65

Æbleflæsk  75
Kalvesylte med grov sennep og syltede beder   95

Svinemørbrad ala creame  165
Stegt medister med grønlangkål rødkål og sennep   85

Hjemmelavet Tarteletter  165
Bagt Torsk   85

Hos Ælsk vil vi gøre alt for at skabe den perfekte julefrokost. 
Derfor har vores køkkenchef også sørget for en bred vifte af tilvalg, 

så du kan supplerer din julefrokostmenu lige, som du ÆLSKER den.



1 .  S E RV E R I N G

Hjemmestegt sild med æble, løg og kapers

Ål i escabeche

Røgede fjordrejer med dildcreme

2 .  S E RV E R I N G

Hjemmelavet sylte a`la ælsk, med grov sennep og syltede beder

Fransk pølse med røget and

 

3 .  S E RV E R I N G

Sortfodssvin med sprød svær

Confiteret andelår med grillet rødkål

Hertil Brune og julesalat

ÆLSK MENUER
EKSEMPEL PÅ JULEMENU NO. 2

Ovenstående er blot et eksempel på hvad vi kan tilbyde. Så har du 
andre ønsker, kan vi sammensætte menuen helt efter smag og ønskerOBS!

4 .  S E RV E R I N G

2 slags ost med revet sort trøffel og karamelliseret pære

Profiteroles med kanel crème pâtissiere

595,- pr. person


